ocamo?ov
+

Menu de Nochevieja

DICIEMBRE - 2026

— AL CENTRO ——

Gran Reserva lbérica de bellota 100%
jamon, lomo, lomo doblao y lomito presa

Mi-cuit de foie, compota de peras al tinto Unadir
y crujiente de avellanas

—— PRIMIERSPEAT O ——

Tartar de gamba roja del Maresme
con aceite de cebollino y gel citrico

—— SEGUNDO PLATO ——

a elegir
CARNE PESCADO
Solomillo de Angus, jugo de Xentia | Rodaballo a baja temperatura con
y parmentier trufado beurre blanc de jamon ibérico y

velo de papada

PARA REFRESCAR
Sorbete de hierbabuena

— POSTRE ——

[Elultimo y nos vamos!

+ UVAS DE LA SUERTE +

— BEBIDAS ——

Seleccidon de vinos de Bodegas Pago de las Encomiendas
Cava Rocamador

Agua, refrescos y cervezas - Café e infusiones

05€ / pax




