° MENU PARA ’
GRUPOS 2025 3

}k AL CENTRO
SELECCION DE IBERICOS PREMIUM CON QUESO DE

TORTA DEL CASAR
ZAMBURINAS GRATINADAS AL HORNO CON JAMON
CRUJIENTE
MILHOJAS DE BERENJENA CON CREMA DE QUESO Y MIEL
DE LA SERENA
FRITURA VARIADA (CROQUETAS , SAQUITOS , SAMOSAS,

CHOCOS,...)

PLATO PRINCIPAL

CARRILLERA DE RETINTO ESTOFADA AL VINO
TINTO CON PARMENTIER DE PATATA
O

MERO AL HORNO CON SALSA DE MARISCO Y
PANADERAS

POSTRES

LINGOTE CRUJIENTE CON MOUSSE DE
MANDARINAY MENTA FRESCA

40€/pax o

* CAFE, AGUA Y UNA CONSUMICION INCLUIDA POR PERSONA
OPCION DE INCLUIR TODA LA BEBIDA ABONANDO 7€/PERSONA.
NECESARIO CONFIRMAR EL PRINCIPAL (CARNE O PESCADO) CON ANTELACION.
* MENUS PARA UN MINIMO DE 8 PERSONAS. * ‘
DISPONIBLES DESDE EL 3 DE NOVIEMBRE, DE LUNES A DOMINGO,

5 EXCEPTO FESTIVOS NACIONALES.
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